
北海道産小麦の魅力を知る
トーク形式勉強会

人気講師と共にパンや小麦のことを話そう
～少人数でのトークで小麦やパンのことをもっと知ろう～

十勝の人気パン店「満寿屋（ますや）商店」の天方慎治さんと札幌の人気パン教室を主宰する
森本まどかさんをお招きし、北海道産小麦の魅力やパンのことを試食やトークを交えて学びます。
パンが好きな方に参加していただき、人気講師のお二人をお迎えして少人数でお話できます。
一方通行の座学ではなく、グループ形式で皆さんと楽しみながら進めていきます。

●開催日時 ●会場

●参加対象

●進行役（ファシリテーター）
北海道産みんなの地麦推進協議会
会長　深江園子氏

●参加謝礼（交通費） ￥3,000

主催：北海道産みんなの地麦推進協議会
協力：株式会社満寿屋商店・アトリエタブリエ・株式会社カネカ北海道
運営：コモンズ株式会社

●講師

株式会社満寿屋商店
取締役製造管理部部長
天方慎治 氏 

パン教室
「アトリエタブリエ」主宰
森本まどか 氏

お申込方法・お問い合わせ先
「北海道産みんなの地麦推進協議会」　メール:info@komuginowa.com
下記の項目をすべて入力のうえ、お送り下さい。
①郵便番号　②住所　③氏名　④性別　⑤電話番号
※席数に限りがあります。席数に達した場合、申込を締め切らせていただきます。

札幌市中央区北2条西3丁目1-20
札幌フコク生命越山ビル13F

パンが好きで定期的に購入される方で、
当協議会からのアンケートに回答いただいた方から抽選で選ばれた方

◎10：00～11：30
◎12：00～13：30
◎14：00～15：30

2019年2月19日（火） 株式会社カネカ北海道



🥐 道産小麦パンイベント🍞 事前アンケート 

Q1 普段、どれくらいの頻度でパンを食べますか？ 
  （当てはまるもの1つをお選びください） 

 
A）ほぼ毎日   B）週に4-5日   C）週に2-3日   D）週に1日 
E）それ以下   F）ほとんど食べない 

Q2 パンの買い方で当てはまるものを、全て選んで下さい。 
 
A）お気に入りのパン屋があり、よく利用している  
B）多少高くてもおいしいと思うパンが食べたくなる 
C)おいしいと評判のパン屋を知ると試してみる 
D)パンはスーパーで済ませることが多い 
E）あてはまるものはない 

Q3 パンを買う時気にしていることを、全て選んで下さい。 
 
A）おいしさ        B）食感（もっちり、軽いなど） 
C）ヘルシーさ       D）見た目のうつくしさ 
E）ボリューム       F）使われている小麦（産地、品種など） 
G）小麦以外の使われている材料（バター、塩など） 
H）値段、価格に見合うものか 
I）その他（                       ） 

返送期限：2月10日 
 
宛 先 ：info@komuginowa.com 
 
  
（北海道産みんなの地麦推進協議会 事務局） 
、 
ご記入事項：ご氏名、ご連絡先電話番号、食物アレルギーの有無 

Q4 パンの主原料の小麦粉について、 
  購入の決め手になるものを全て選んでください。 
 
A）北海道小麦が原料である       Ｂ）産農家もしくは生産地がわかる 
C）品種がわかる            D）遺伝子組み換えでない 
E）海外産ブランド小麦が原料である   F）有名なベーカリーと同じ小麦粉 
G）メディアで紹介された小麦粉 

Q5 2月19日（火）グループインタビューに参加できますか？（90~120分程度） 
 
A）はい        → 
B）午前なら参加できる   → 
C）午後なら参加できる → 
D）いいえ 

Q6 最後に、ご自分に当てはまるものを選んでください。 
 
  性別  ・男性  ・女性 
   年齢      （       ）※ご記入下さい 
  世帯構成 
  A）未婚-ひとり暮らし        B）未婚-親と同居 
  C）未婚-自身と子供（ひとり親）   D）未婚-友人知人と同居 
  E）既婚-夫婦のみ          Ｆ）既婚-夫婦と子供 
  G）既婚-夫婦と親          H）既婚-夫婦と子供と親 
   I）その他 
 
    

質 問 は 以 上 で す 。 ご 協 力 あ り が と う ご ざ い ま し た 。  

事務局より抽選結果を 
ご連絡致します 

mailto:info@komuginowa.com
mailto:info@komuginowa.com

